PER COMINCIARE

I Gran Tagliere di Bisonte. salumi di

nostra produzione, selezioni di quinto quarto,
formaggi di pecora azienda Agricola La Solana,
Panbrioche con paté di fegato di Bisonte

Flan di Fagiolina del trasimeno in salsa di Parmigiano
Reggiano

La Selezione di Formaggi di Mangiarbene, affinati dal
maestro Antonello Egizi

La Selezione Speciale di salumi di Bisonte,
Prosciutto di Brisket, Prosciutto di Picanha,
la Bresaola di Sottofesa,

la Bresaola di girello

I NOSTRI CRUDI

Tartare di Bisonte, sedano, lime, salsa di burrata,
estratto di rapa rossa

Carpaccio di Bisonte, radici mediterranee, varieta
di vegetali crudi

Selezione di crudi di Bisonte:
Carpaccio, tartare, roll e sashimi

PRIMI PIATTI

Rigatone Pastificio artigianale LoSpago alla
carbonara di Bisonte

Tortello di Bisonte Brasato con il suo Fondo
Bruno

Strangozzi al ragu bianco di bisonte

Tagliatelle con ragu di melanzane e pomodorini

confit

27

15

18

30

24

22

28

22

23

24

17

BISONTE ALLA GRIGLIA

Fiorentina 18/Hg
Costata 16/Hg
Bistecca di reale disossata 14/Hg

Tutte le nostre carni alla griglia
sono accompagnate da Vegetali
accuratamente selezionati a Km O

SECONDI PIATTI

Hamburger di Bisonte, pan brioche 25
fatto in casa, pecorino umbro fresco,
guanciale croccante, cipolla

caramellata,

insalata, salsa Bison e patate

Tagliata di Bisonte, pesto di 37
rucola, zenzero, lime, lemon
grass e vegetali dell’orto

Bison Tonnée 35
Ribs di Bisonte cotte a bassa
temperatura, patate viola e umami 38

di Bisonte

Ratatouille di verdure dell'orto a 7
Km O

Coperto 4 “

TERRA D BISONTY



